Reo — Lotti

ctico+Bio

Bere sano, bere buono

Distribuzione Vini

Reo

Vitigno: 70% Chardonnay 30%
Procanico

Tipologia: spumante
Formato: 750 ml
Provenienza: Lazio
Grado alcolico: 11% Vol

Vinificazione: in bianco con
pressatura soffice

Affinamento: 3 mesi
Terreno: calcareo tufaceo
Temp. di servizio: 8-10°
Certificazione: biologica

Abbinamento: Ottimo per aperitivi e
antipasti i mare

Giallo paglierino tenue con una bollicina molto fine. Delicato con sentori floreali e
fruttati
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