Malia Rosa — Duca Carlo Guarini E‘f/‘co + E[O

Bere sano, bere buono

Distribuzione Vini

Malia Rosa

Uvaggio: 100% Malvasia nera
Tipologia: Rosato

Formato: 750 ml

Provenienza: Puglia

Grado alcolico: 12,5 % Vol
Vinificazione: Criomacerazione per 7 ore
con le bucce, fermentazione a temperatura
controllata

Terreno: Sabbioso limoso
Certificazione: Biologica

Temp. di servizio: 10-12°

Abbinamento: da tutto pasto

La storia dei rosati Salentini e antica e significativa ed é legata a doppio filo alla
tecnica produttiva che ne permette I'ottenimento. Questa tecnica € chiamata
“Vinificazione a Lacrima” ed é una tecnica antica di millenni risalente ai tempi
della Magna Grecia. Il Rosato Salentino € anche sinonimo di Negroamaro, Si
capisce dunque l'importanza che assume il Campo di Mare nella produzione
della cantina Carlo Duca Guarini.

Dal colore rosa cipolla; profumi delicati ed eleganti. All'olfatto si apre sui tipici
sentori di frutta; al palato ha un gusto pieno, morbido e piacevolmente fruttato.

Da non perdere per chi vuole approcciare ad un rosato fatto per tradizione e non
per la moda del momento.
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