
            
                    Cuino

Uvaggio: 100% Ciliegiolo 

Tipologia: Rosso

Formato: 750 ml

Provenienza: Umbria

Grado alcolico: 13,5% Vol

Vinificazione: non vengono usati filtri. 
Dopo la fermentazione si fanno 4-5 
passaggi di botte a caduta pulendone i
residui sul fondo. Affinamento per alcuni 
mesi in acciaio, poi 12 mesi in botti di 
legno di quercia e poi ancora in 
contenitori in acciaio con camere d’aria

Terreno: Sabbioso con pillole porzioni di 
argilla 

Certificazione: Biologica

Temp. di servizio: 16-18°

Abbinamento: piatti a base di carne, 
cacciagione, arrosti, alla brace. Ottimo 
con formaggi stagionati.

 

  Bere sano, bere buono 
   
   

 Cuino – Az. Agricola S. Cristoforo

    Distribuzione Vini Vini

È un vino non filtrato e senza solfiti aggiunti. Pertanto in ogni passaggio e deposito, 
il vino non deve mai stare troppo a contatto con l’aria. Per l’ imbottigliamento viene 
utilizzato un tappo a corona poiché è il più ermetico.

Vino dal tipico colore rosso rubino intenso con sfumature violacee. Al naso colpisce 
l’ampiezza e dolcezza della sensazione frutta che evolve verso aromi di marasca, 
prugna e confettura di frutti di bosco e sottobosco. Vino piuttosto alcolico, elegante 
e di buon corpo.
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